E DOCK

Peree «Saint-Valentins

(le soir uniguement)

Truite saumonée fumée
sur dent-de-lion et son oeuf poché

ou

Escalope de foie gras poélé,
pain d'épices et duo de figues

Ballotine de volaille jaune
au foie gras, réduction a la truffe
pommes Macaire et [égumes tournés

Dessert de Cupidon

58.—-

PROVENANCE DE LA VIANDE & POISSON: SUISSE : truite | FRANCE: foie gras, volaille



E PADDOCKS

PETITE CARTE
«Saint-Velentins

SALADES

Salade de courge 16.00 20.00

Verte, courge grillée, tomme tiede

petite grande

Salade landaise 24.00 28.00

Verte, graines de courges, tomates, mais,
magret fumé et poélé de foie gras de canard

VIANDE

Steak de boeuf 32.00

Sauce a choix: échalotte, café de Paris
(sauce morilles: suppl. 6.-)

Accompagnements des viandes:
légumes avec frites, riz ou pates

POISSON

Filets de perche au beurre citronné ou sauce tartare 36.00

Accompagnements des viandes:
légumes avec frites, riz ou pates

PATES & RISOTTO

petite grande
Saumon fumé 20.00 24.00
Risotto aux chanterelles 18.00 22.00

PROVENANCE DES VIANDES & POISSONS: SUISSE: bceuf | FRANCE: canard | ESTONIE: filet de perche | NORVEGE: saumon



